
การจัดการความรู้(KM)  ประจ าปี 2566 

ส ำนกังำนเกษตรอ ำเภอปะเหลียน 

.................................................... 

1.เร่ือง  การแปรรูปชาพริกไทย (พริกไทยพนัธุ์ปะเหลียน)   

2.ช่ือเจ้าขององค์ความรู้ 

 ช่ือ-สกุล  รตอ.วิศิลป์  ทองฤทธ์ิ      ท่ีอยู่        75/1  หมู่ท่ี  5  ต ำบล ทุ่งยำว อ ำเภอปะเหลียน  จงัหวดั

ตรัง โทร. 084-847332 

3.ความเป็นมา 

 อ ำเภอปะเหลียนเป็นแหล่งปลูกพริกไทยพนัธุ์ปะเหลียนและส่งออกท่ีส ำคญัมำยำวนำนนับ ร้อยปี 

นอกเหนือจำกกำรส่งออกจ ำหน่ำยต่ำงประเทศแลว้ยงัมีกำรน ำมำเป็นส่วนประกอบของกำรท ำ ต ำรับยำ

สมุนไพรหลำยต ำรับ เช่น ยำสมุนไพรส ำหรับสตรีหลงัคลอดบุตร ปรับสมดุลภำยในร่ำงกำย ฯลฯดงันั้นเพิ่อ

ใหส้ะดวกในกำรน ำไปใชห้รือด่ืม จึงไดมี้กำรคิดคน้กำรท ำชำสมุนไพรขึ้น 

4.สรุปองค์ความรู้(รำยละเอียด / ขั้นตอน /เทคนิค/กำรปฏิบติั ท่ีสำมำรถน ำไปใชป้ระโยชน์ได)้ 

วัตถุดบิ 

1.เมลด็พริกไทยท่ีผำ่นกรรมวิธีผลิตสมุนไพรแบบภูมิปัญญำหมอพื้นบำ้น 

2.ใบเตยหอม หัน่ตำกแดดจนแหง้สนิท 

3.ขิงแก่ หัน่เป็นแวน่ๆตำกแดดหรืออบใหแ้หง้สนิท 

4.ดอกค ำฝอย ตำกแดดจนแหง้สนิท 

วิธีท า 

1.น ำวตัถุดิบแต่ละตวัมำบดใหล้ะเอียด แยกแต่ละชนิดวำงใว ้

2.น ำส่วนผสมทั้งหมดมำบดรวมกนัอีกคร้ังหน่ึง 



3.น ำส่วนผสมท่ีบดละเอียดแลว้ประมำณ3 กรัม บรรจุใส่ซองขนำด5 คูณ 7 เซ็นติเมตรและบรรจุใส่ถุงซีล

ไม่ให้อำกำศเขำ้ เก็บไวใ้นห้องอุณหภูมิปกติ เม่ือตอ้งกำรใช้ก็น ำซองบรรจุชำสมุนไพรมำแช่ในน ้ ำร้อนมำ

รับประทำนไดท้นัที 

5.ปัจจัยแห่งความส าเร็จ 

 เป็นภูมิปัญญำทอ้งถ่ินด้ำนกำรแปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตร ท่ีคนในทอ้งถ่ินได้สืบทอด สั่งสม

ประสบกำรณ์และเรียนรู้มำเป็นระยะเวลำนำนหลำยปี ตลอดถึงกำรพฒันำรูปแบบกำรน ำมำใชป้ระโยชน์ให้

สะดวก เหมำะสมกบัสภำพปัจจุบนั เป็นมิตรกบัส่ิงแวดลอ้ม และปัจจุบนัมีกำรใช้ยำสมุนไพรพื้นบำ้นมำก

ขึ้นประกอบกบัพริกไทยพนัธุ์ปะเหลียนไดรั้บกำรจดทะเบียนเป็นพืช GI ของจงัหวดัดว้ย  สำมำรถจ ำหน่ำย

ท ำใหมี้รำยไดม้ำกขึ้น 

6.แนวคิดในการท างาน 

 ยดึหลกักำรด ำเนินชีวิตตำมแนวทำงปรัชญำเศรษฐกิจพอเพียง 

7.ผู้ถอดองค์ความรู้ 

 นำยอ ำนำจ  เซ่งเซ่ียง  ต ำแหน่ง นกัวิชำกำรส่งเสริมกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ  ส ำนกังำนเกษตร

อ ำเภอปะเหลียน 

 นำงสำวปรำณี  แขง็แรง ต ำแหน่ง นกัวิชำกำรส่งเสริมกำรเกษตรช ำนำญกำร ส ำนกังำนเกษตรอ ำเภอ

ปะเหลียน 

 

 


